
MENÚ DE NAVIDAD



JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA 75% DEHESA
CON PAN DE CRISTAL Y PANTUMACA
CROQUETA CRUJIENTE EN PANKO JAPONÉS 
DE BUEY DE MAR Y GAMBA ROJA 
YEMAS DE ESPÁRRAGOS DE TUDELA 
CON LASCAS DE  SALMÓN MARINADO 
CAVIAR DE LIMA-LIMÓN Y VINAGRETA DE MANGO

ENTRANTES EN MESA
RACIÓN PARA CADA 4 PAX

BULLABESA DE PESCADO DE ROCA 
Y LANGOSTINO TIGRE

PARA EMPEZAR

TRONCO DE MERLUZA DE ANZUELO DEL CANTÁBRICO
EN SALSA VERDE CON ALMEJA DE CARRIL 

Y CARABINERO

DE LA MAR

SOLOMILLO DE VACA MADURA 
ASADA AL CARBÓN DE ENCINA REGADO 

CON JUGO DE VINO DE  BORGOÑA 

SOBRE NIDO DE TALLARINES Y VERDURITAS

DE LA TIERRA

ESFERA DE TIRAMISÚ 
SOBRE TIERRA DE CACAO AMARGO

CON GELÉ DE CAFÉ Y AVELLANA

NUESTRO OBRADOR

COCKTAIL NEGRONI

COPA DE BIENVENIDA

COPA DE CAVA

AGUA
VINO TINTO HACIENDA DE CALAVIA
CON D.O. RIOJA

VINO BLANCO HACIENDA LA VEGA
CON D.O. RUEDA

BEBIDA

67€
IVA
INCLUIDO

*BEBIDA INCLUIDA INDICADA EN EL APDO. BEBIDA. 
RESTO DE REFERENCIAS A PRECIO DE CARTA


