Eventos en restaurante
91376 0101-913761712
lardedomingo.com

MENUS NAVIDAD 2026

Saborea el placer de compartir con los tuyos
mientras os cuidamos como merecéis

i ®

Visita nuestras redes para saber mas



MENU
DIA DE
NAVIDAD

COPA DE BIENVENIDA

Cava Royale

ENTRANTES AL CENTRO DE LA MESA

Jamobn ibérico de bellota 100% cortado a cuchillo
con pan de cristal amb tomaquet
Crrogquetas melosas de chuleta ahumada
a la brasa con mayonesa de trufa
Corazon de alcachofa confitada
con trucha marinada y salsa holandesa de limén

PARA EMPEZAR
Crema bisquet de bogavante con ravioli de carabinero
y aceite de cebollino
DE LA MAR (2/3 racién)
Lomo de lubina sobre crema de calabaza
asada, zamburifas y salsa beurre blanc
DE LA TIERRA (2/3 racion)
Solomillo de vaca madurada con patatas
foundant y mantequilla Café de Paris

PARA LOS GOLOSOS

Pavlova blanca navidad

BODEGA

Agua Mineral - Vino blanco D.O. Rueda - Tinto D.O. Rioja
Café o infusién Licores y copa de cava

72€ |.V.A. incluido

« Bebida incluida, indicada en el apdo. Bodega,
resto de referencias a precio de carta restadrante.



MENU
INFANTIL

ENTRANTES

Lomo ibérico
Mini sandwiches de ensaladilla

Croquetas de jamon

Empanadillas de atdn
PLATO PRINCIPAL

(cerrar 10opcién con anterioridad)
Cordédn bleu de pollo, jamdn y queso, acompanado
de patatas fritas
6

Barritas de merluza con patatas fritas

POSTRE

Brownie con helado de vainilla

BEBIDA

Agua Mineral - Refresco

35€ I.V.A. incluido
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