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2025 - 2026
Saborea el placer de compartir con los
tuyos mientras os cuidamos como
merecéis



MENÚ

COCKTAIL

LA DURACIÓN ESTIMADA DE COCKTAIL
ES DE UNA 1 HORA Y 45 MINUTOS

LASCAS DE JAMÓN IBÉRICO 
CON PICOS DE JEREZ
TABLA DE QUESOS DEL PAÍS D.O .
CON COMPOTA DE MEMBRILLO Y NUECES
TORTILLA DE BACALAO 
CON PIPARRAS VASCAS Y CEBOLLETAS ENCURTIDAS
TARTAR DE SALMÓN 
CON HUEVAS DE TRUCHA
PERLA DE MOZZARELLA AL PESTO 
CON ANCHOA MARINADA
ENVOLTINI DE VACA RUBIA 
CON RÚCULA Y PARMESANO

PINCHOS FRÍOS

1
MINI PAPÍN 
RELLENO DE BRAVI OLÍ
TORREZNILLO DE SORIA CRUJIENTE 
CON REVOLCONAS BIZIGARRI
BOCADITO DE MERLUZA A LA ROMANA
CON PIQUILLOS Y MAHONESA DE KIMCHY
PINTXO DE POLLO TANDORI 
CON SÉSAMO NEGRO
CANICAS DE CARRILLERA IBÉRICA 
CON POMADA DE PISTACHO 
MINI BURGUER DE VACA RUBIA 
CON RÚCULA Y CEBOLLA CARAMELIZADA

PINCHOS CALIENTES

NUBE MARSHMALLOW DE CHOCOLATE 
CON PETAZETA
BROWNIE DE NUECES 
CON CHOCOLATE
SORBETE DE LIMÓN 
AL CAVA

NUESTRO OBRADOR

REFRESCOS
CERVEZAS CON Y SIN
VINO TINTO CON D.O. RIOJA
VINO BLANCO CON D.O. RUEDA

BEBIDA

UNA VEZ TERMINADO EL COCKTAIL LAS
BEBIDAS SERÁN FACTURADAS A PRECIO
DE CARTA

MENÚ OFERTADO PARA GRUPO MÍNIMO
DE 60 COMENSALES

DISPONEMOS DE SERVICIO DE AUTOBÚS Y
MINIBÚS  (SOLICITE PRESUPUESTO) 

50€
IVA
INCLUIDO

LARDEDOMINGO.COM
913 76 01 01 - 913 76 17 12



LASCAS DE JAMÓN IBÉRICO 
CON PICOS DE JEREZ
CUCHARA DE ENSALADILLA DE LAR DE DOMINGO 
CON VESTRESCA
TACO DE COCHINITA PIBIL 
CON CEBOLLA ENCURTIDA Y MAÍZ CRUJIENTE
MAKI DE SALMÓN Y PEPINO HOLANDÉS 
PALA DE ESCALIVADA 
CON SARDINA AHUMADA Y QUESO PARMESANO
GILDA VASCAS
PATATA BABY RELLENA DE SALPICÓN DE MARISCO 
CON GUACAMOLE

CROQUETAS SEMILÍQUIDAS 
DE JAMÓN DE BELLOTA
BARQUITA DE RISOTTO DE VERDURITAS EN BRUNOISSE
CON TEJA DE PARMESANO
BUÑUELO DE BACALAO EN TEMPURA JAPONESA 
DE TINTA DE CALAMAR
LANGOSTINO CRUJIENTE ESTILO ORIENTAL 
CON SALSA DE SWEETCHILI
BROCHETA DE SOLOMILLO DE TERNERA 
CON SALSA DE VERMUTH ROJO
MINI HOT DOG AL BBQ 
CON CEBOLLITA FRITA
BOCATÍN DE CALAMARES EN PAN DE PITA 
CON SALSA ROCOTO

MENÚ

COCKTAIL

LA DURACIÓN ESTIMADA DE COCKTAIL
ES DE UNA 1 HORA Y 45 MINUTOS

PINCHOS FRÍOS

2
PINCHOS CALIENTES

VASITO DE CREMOSO 
DE ARROZ CON LECHE
BROCHETA DE FRUTA 
CON SALSA DE TOFFEE 
SORBETE DE MANDARINA 
AL CAVA

NUESTRO OBRADOR

REFRESCOS
CERVEZAS CON Y SIN
VINO TINTO CON D.O. RIOJA
VINO BLANCO CON D.O. RUEDA

BEBIDA

UNA VEZ TERMINADO EL COCKTAIL LAS
BEBIDAS SERÁN FACTURADAS A PRECIO
DE CARTA

MENÚ OFERTADO PARA GRUPO MÍNIMO
DE 60 COMENSALES

DISPONEMOS DE SERVICIO DE AUTOBÚS Y
MINIBÚS  (SOLICITE PRESUPUESTO) 

55€
IVA
INCLUIDO

LARDEDOMINGO.COM
913 76 01 01 - 913 76 17 12



LASCAS DE JAMÓN IBÉRICO
75% LA DEHESA
QUESO CURADO DE OVEJA 
CON D.O. 
CEVICHE DE CORVINA Y ZAMBURIÑA 
CON HABA EDAMAME Y BONIATO
TARTAR DE ATÚN ROJO 
CON WUAKAME Y SÉSAMO TOSTADO
CHUPITO DE STRACCIATELLA 
CON MERMELADA DE TOMATE Y ACEITE DE ALBAHACA
RAVIOLI DE SOLOMILLO DE VACA RUBIA
RELLENO DE PARMESANO RÚCULA Y TRUFA BLANCA

CROQUETAS DE BUEY DE MAR 
Y GAMBA ROJA
PÉTALOS DE ALCHACHOFA EN TEMPURA 
CON LANGOSTINO A LA BRASA Y ALIOLI DE AJO NEGRO
BOLLITO PREÑAO 
DE MORCILLA DE BURGOS Y MANZANA CARAMELIZADA
HOJA DE SISHO 
RELLENA DE YUCOE DE VACA MADURADA EN TEMPURA 
PATATA BABY 
RELLENA DE PULPO A LA BRASA Y SU GALLEGA
BOCADITO DE BACALAO 
AL AJO ARRIERO
HAMBURGUESITA 
RELLENA DE PULLED PORK

MENÚ

COCKTAIL

LA DURACIÓN ESTIMADA DE COCKTAIL
ES DE UNA 1 HORA Y 45 MINUTOS

PINCHOS FRÍOS

3
PINCHOS CALIENTES

CHUPITO DE PANNA COTTA 
DE YOGURT GRIEGO Y MARACUYÁ
CUAJADA DE DOS CHOCOLATES
CON ARENA DE CACAO AMARGO
SORBETE 
DE PIÑA COLADA

NUESTRO OBRADOR

REFRESCOS
CERVEZAS CON Y SIN
VINO TINTO CON D.O. RIOJA
VINO BLANCO CON D.O. RUEDA

BEBIDA

UNA VEZ TERMINADO EL COCKTAIL LAS
BEBIDAS SERÁN FACTURADAS A PRECIO
DE CARTA

MENÚ OFERTADO PARA GRUPO MÍNIMO
DE 60 COMENSALES

DISPONEMOS DE SERVICIO DE AUTOBÚS Y
MINIBÚS  (SOLICITE PRESUPUESTO) 

60 €
IVA
INCLUIDO

LARDEDOMINGO.COM
913 76 01 01 - 913 76 17 12



CORNER DE CHACINAS IBÉRICAS
JAMÓN, CHORIZO, SALCHICHÓN, BUTIFARRA Y LOMO
9€/PAX

CORNER DE QUESOS
D.O. CUENCA, MENORCA, PAÍS VASCO Y CÁDIZ 
12€/PAX

CORNER DE ARROCES
SEÑORET, HUERTANO, NEGRO Y CORZO 
(ELEGIR 2 OPCIONES)
10€/PAX

CORNER DE BARBACOA
CHORIZO, MORCILLA, PANCETA Y TIRAS DE CARNE
12€/PAX

CORNER AMERICANO
MINI BURGUER BBQ, PERRITOS CALIENTES Y COSTILLAS BBQ
10€/PAX

CORNER DE CROQUETAS
JAMÓN DE BELLOTA, RABO DE TORO, BOLETUS
Y CHIPIRONES EN SU TINTA
9€/PAX

CORNER DE SUSHIMAN
CUATRO VARIEDADES

12€/PAX

CORNER DE AHUMADOS
SALMÓN AL CORTE EN DIRECTO

12€/PAX

CORNER DE PULPO
PULPEIRO EN DIRECTO

15€/PAX

CORNER DE OSTRAS
OSTRAS ABIERTAS EN DIRECTO

15€/PAX

BARRA DE COCTELERÍA
MOJITOS Y CAIPIRIÑAS

12€/PAX

JAMÓN IBERICO DE BELLOTA 100%
CON CORTADOR EN DIRECTO

850€ + IVA

Y SI
QUIERES

COCKTAIL

LA DURACIÓN ESTIMADA DE COCKTAIL
ES DE UNA 1 HORA Y 45 MINUTOS

+

UNA VEZ TERMINADO EL COCKTAIL LAS
BEBIDAS SERÁN FACTURADAS A PRECIO
DE CARTA

MENÚ OFERTADO PARA GRUPO MÍNIMO
DE 60 COMENSALES

DISPONEMOS DE SERVICIO DE AUTOBÚS Y
MINIBÚS  (SOLICITE PRESUPUESTO) LARDEDOMINGO.COM

913 76 01 01 - 913 76 17 12



PARA EVENTOS DE MÁS DE 25 PERSONAS ADULTAS CON UN MÁXIMO DE 50 COMENSALES,
EXISTE LA POSIBILIDAD DE UN SALÓN PRIVADO BAJO DISPONIBILIDAD, POR UN COSTE DE
EXCLUSIVIDAD DE 350€ IVA INCLUIDO.

DISPONEMOS DE MENÚS ESPECIALES PARA ALERGIAS Y / O INTOLERANCIAS
ALIMENTARIAS. CONSULTAR PREVIAMENTE.

EL PRECIO OFERTADO DE CADA MENÚ TENDRÁ UNA VALIDEZ DE 15 DÍAS NATURALES.

PARA FORMALIZAR LA RESERVA SE SOLICITA UNA SEÑAL DE 300€. LA SEÑAL SE
DESCONTARÁ DEL COSTE TOTAL EL DÍA DEL EVENTO.

Nº DE CUENTA ES44 2080 5604 6430 4006 6677 ABANCA 

EL MENÚ DEBERÁ SER ELEGIDO (EL MISMO PARA TODOS) 20 DÍAS ANTES DEL EVENTO Y SE
NOTIFICARÁ POR ESCRITO AL CORREO ELECTRÓNICO RESERVAS@LARDEDOMINGO.COM

EL NÚMERO FINAL DE COMENSALES (INVITADOS) SE NOTIFICARÁ POR ESCRITO AL
CORREO ELECTRÓNICO RESERVAS@LARDEDOMINGO.COM 10 DÍAS ANTES DEL EVENTO
 Y ESTE SERÁ EL NÚMERO FINAL DE COMENSALES CONTRATADOS Y POR CONSIGUIENTE, SE
FACTURARÁ A LOS CLIENTES INDEPENDIENTEMENTE DEL NÚMERO DE ASISTENTES SALVO
EN LOS SIGUIENTES SUPUESTOS:

 1. DE INCREMENTARSE EL NÚMERO DE ASISTENTES EN UN 10% O MÁS, Y NO HABERSE
COMUNICADO 10 DÍAS ANTES A LA CELEBRACIÓN, LAR DE DOMINO SE RESERVA EL
DERECHO DE NO PRESTAR EL SERVICIO DE AMPLIACIÓN DE COMENSALES.

2. DE REDUCIRSE EL NÚMERO DE ASISTENTES EN UN 5% O MÁS, LAR DE DOMINGO SE
COMPROMETE A MANTENER EL MISMO PRECIO POR COMENSAL PERO SE FACTURARÁ LA
CANTIDAD DE COMENSALES QUE PREVIAMENTE SE CONFIRMARON POR ESCRITO EN EL
MOMENTO DE LA CONTRATACIÓN.

CONDICIONES DE CONTRATACIÓN

913 76 01 01 - 913 76 17 12CONTACTA CON NOSOTROS

SALÓN PRIVADO - 350€ 

MÁXIMO 55 PAX

SALÓN PRINCIPAL – 800€ 

MÁXIMO 210 PAX ESCUELA

MÁXIMO 180€ PAX BANQUETE

MÁXIMO 250€ PAX COCKTAIL

SALÓN PORCHE – 600€ 

MÁXIMO 120€ PAX ESCUELA

MÁXIMO 110€ PAX BANQUETE

MÁXIMO 150 PAX COCKTAIL

SALÓN CARPA – 650€
MÁXIMO 180€ PAX ESCUELA

MÁXIMO 120€ PAX BANQUETE

MÁXIMO 150 PAX COCKTAIL

TERRAZAS EXTERIORES Y CHILL OUT PEDIR PRESUPUESTO
*LA EXCLUSIVIDAD DE LOS SALONES ESTA SUJETA AL NÚMERO DE PERSONAS QUE SEA EL

EVENTO SIEMPRE QUE SE SUPERE EL 75% DEL AFORO DEL SALÓN LA EXCLUSIVIDAD SERÁ

INCLUIDA SIN COSTE. EXCEPTO EN EL SALÓN PRIVADO.*

EXCLUSIVIDAD DE LOS SALONES


